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Forretter

Hvide marinerede sild med hjemmelavet karrysalat
Kryddersild med aebler og kapers
Stegte julesild med redbedesalat
Jule-gravad laks med raevesauce
Varmrgget laks med peber og marineret kal
/g med handpillede rejer, mayonnaise og citron
Stegt radspeettefilet med citron og hjemmergrt remoulade
Varm postej med sprgd bacon og ristede svampe
Tarteletter med hans i asparges
Grentsagstaerte med svampe, spinat og frisk-ost

Hovedretter

Frikadeller med s@nderjysk hvidkal
Glaseret skinke med brunede kartofler
Andeconfit med syltede abler og ribs
Senderjysk kalpglse med hjemmelavet sennep og grgnlangkal
Ribbensteg med hjemmelavet radkal, hvide kartofler og brun sovs

Rugbrad, franskbrad, grevefedt og smar

Desserter

Julefromage med hasselngd crunch og syltede appelsiner
Europas ris a’la mande med rom-marinerede kirsebaer
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“EF‘:.'".?".’““" S Velkomstdrink. pr. pers.
Stor lekker traditionel julebuffet (se ovenfor)
| @1, vand, vine, alm. spiritus (husets rom, gin, vodka, tequila,
whisky og snaps) i 7 timer.
Kaffe og cognac
Hotdogs til natmad

Armband udleveres :
geelder ogsa til alm. fadel/husets vine/vand
i Fox and Hounds i de 7 timer

EUROPA

TIf. +45 7462 2622
www.europahotel.dk




